
 
Bierlini 0,1l 

 

*** 

 

Biere zur Vorspeise: 

 

Chimay 9% Vol.  

Ein dunkles Trappistenbier mit einem kräftigen Aroma. Es schmeckt relativ 

herb mit Karamellnoten, das frische Hefearoma wird von rosigen 

Blumenaromen begleitet.  

 

Strubbes Chocolat 5 % Vol. 

Genuss pur! Belohnen Sie Ihre Sinne mit dieser neuen Kreation der 

Brauerei Strubbe. Mild und süffig mit feiner Schokolade. 

 

Hofbräu original Münchner Hell 5,1 % Vol. 

elegant, leicht malzig, vollmundig und ausgereift  

und mit einem subtil herben Ausklang 

 

Biere zum Hauptgang: 

 

Wychwood Ginger Beard 4,2 % Vol. 

Ein würziges Ingwer Bier!  

Dieses Ale ist mit scharfem Ingwer verfeinert, dieser erzeugt einen 

scharfen Abgang mit einem gewissen Biss. Ein traditionell hergestelltes 

Ginger Bier mit Ingwerwurzel verfeinert. 

 

Münchner Weisse 5,1% Vol. 

feinhefig, spritzig, aromatisch-estrig und  

mit einem mild-süßlichem Ausklang 

 

Biere zum Dessert: 

 

Mc Orkney 6 % Vol. 

Bier oder Whisky?  

Gebraut mit einem Malz, das für die Whiskyproduktion verwendet wird. 

Heraus kommt ein malziges Dunkelbier das nach Karamell schmeckt und 

im Abgang an rauchigen Whisky erinnert. 

 

Hofbräu Saisonbier 

 

 

 

BIERIG GUT 

Bier neu entdecken 
 

 

 
 

 

 

 

Nussbutter-Zander in Mandelmilch  

mit Schwarzwälder Schinken-Brownies und Wiesenkräutern 

 

*** 

 

Vanille-Anis-Hirschragout, 

dazu Salzstangen-Moussline und Sauerkraut-Ravioli 

in Kümmel-Butter 

 

*** 

 

Kaiserschmarrn mit heißen Himbeeren, 

dazu Lorbeer-Parfait 

 

 

 


